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TEMUTA
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Grappa di Refosco
dal Peduncolo Rosso

KLASSIFIZIERUNG
Venezia Giulia

PRODUKTIONSGEBIET
Tenuta Ca’ Bolani,
Territorium der Aquileia
DOC-Zone.

BRENNGUT
Refosco dal Peduncolo
Rosso.

ALKOHOLGEHALT
40 Volumenprozent

ERHALTLICHE FLASCHENGROSSE

700 ml

DESTILLATIONSMETHODE
Doppelt gebrannt, erst kontinuierlich, danach
im diskontinuierlichen Brennkolben.

VERFEINERUNG
In Edelstahlbenaltern.

AUSSEHEN
Kristallklare Transparenz.

DUFT
Nach Bergkrautern, Gewurzen, Haselnuss,
exotischen Fruchten.

GESCHMACK
Angenehm samtig, charaktervoll, nachhaltig.

SERVIERTEMPERATUR
16°C.

SERVICE
Als Digestif nach dem Essen, aulRerhalb der
Mahlzeiten als belebendes Tonikum.
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